Prix Apprendre a Entreprendre 2017 - Anmeldeformular fiir die schulintern ausgewahlten Projekte

Beschreibung der Projekte
Termin: 5. April 2017

Schule: OMS St. Ursula Brig

Klasse: 2. HMS B

Verantwortliche/r Lehrer/in, Kontaktperson
Gsponer Lionel, 079 743 13 68, OMS St. Ursula Brig
Projektname (Produkt oder Dienstleistung)

Choc’

Slogan

choc’- fer z'labu géru

Beschreibung

Genuss, Qualitat, Lebensgefiihl, Heimat, Leidenschaft, Freude — choc’. Die vielleicht beste Schokolade des
Wallis fuirs Wallis, und den Rest der Welt.

Feinste Schokolade gepaart mit dem besten aus dem Wallis — Aprikose und Nougat, Cranberry und
Pistazie, Pflaumen und Nisse. Ob weisse, braune oder schwarze Schokolade — fir alle ist etwas dabei.

Produziert vom wohl sympathischsten Team, welches die Walliser Handelsschulen und die Welt der
Schokoladenherstellung je gesehen haben: der 2. HMS B Ausgabe 2016/17, mit tatkraftiger Unterstitzung
der Backerei Moreillon in Siders. Mit regionalen Partnern zu internationalem Erfolg!

Eine konsequente und gute organisierte Firmenleitung, gespickt mit viel Witz und hervorragenden Ideen,
ein motiviertes und auf Qualitadt bedachtes Produktionsteam, sowie eine kreative Marketing- und
Verkaufsabteilung mit technischem Geschick — das Alles steht hinter choc’:

www.chocbrig.jimdo.com

Nicht nur fer z'ldbu garu — einfach in jeder Sekunde 100% Genuss, 100% Wallis! Ein Projekt welches dank
unserem motivierten Verkaufsteam auch eine finanzielle Erfolgsgeschichte geschrieben hat — ein Gewinn
von rund 5°500 Franken steht bis jetzt zu Buche!
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